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FéXtra | Festa dell’extravergine d’oliva 
Mattinata | 10 - 19 ottobre 2025 
Quinta edizione 

IL FESTIVAL 
Dal cuore del Gargano, dieci giorni di gusto, cultura e natura 
per celebrare l’“oro verde” di Puglia. 
Due weekend speciali, tra profumi e sapori autentici, per vive-
re experience uniche nei frantoi: visite guidate, degustazioni, 
racconti e dimostrazioni dal vivo per scoprire come nasce un 
grande olio. 
Concerti, spettacoli, talk, laboratori, escursioni e appuntamen-
ti per grandi e piccoli completeranno un programma che in-
treccia tradizione e innovazione, mare e ulivi, memoria e futu-
ro. 

__________________________ 

IL TEMA, L’IMMAGINE 
L’immagine simbolo dell’edizione speciale di Fèxtra, nell’anno 
del Giubileo, si presenta come un inno visivo alla speranza, alla 
pace e alla profondità delle radici mediterranee.  
Al centro della scena, una colomba bianca – tradizionale em-
blema di pace – solca lo spazio con dolce fermezza, trascinan-
do un ramoscello d’ulivo, che non è solo un richiamo biblico, 
ma anche un omaggio all’essenza più autentica del nostro 
territorio: l’ulivo, albero millenario, messaggero di vita.  
Il ramoscello si intreccia poeticamente con un filo dorato, li-
quido e luminoso, che richiama la preziosità dell’olio extraver-
gine d’oliva: oro della terra, frutto di pazienza, lavoro e cura.  
L’intreccio tra il verde e l’oro crea un dialogo simbolico tra la 
spiritualità del Giubileo e la matericità della nostra tradizione 
agricola. 
A suggellare l’immagine, il logo di Fèxtra, che si intreccia al-
l’immagine regalando una sfumatura di blu, colore della pro-
fondità e della fiducia, attraversa la composizione con sobria 
eleganza, firmando questa edizione come un momento di 
riflessione collettiva, ma anche di festa e condivisione.  
“L’olivo, radice di pace” non è solo il tema di quest’anno: è un 
invito a riscoprire ciò che ci unisce, a partire dalla terra e dai 
suoi simboli più forti. 
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LE EDIZIONI PRECEDENTI 

2021 - La prima edizione, svoltasi dal 5 al 13 novembre 2021, è stata un grande successo di critica 
e di presenze.  
Tra gli ospiti: Toti e Tata, Peppe Servillo con Girotto/Mangalavite, Francesco Cicchella. 
FOTO _ bit.ly/fotoFèXtra2021 | VIDEO _ bit.ly/videoFèXtra2021  

2022 - Il successo si è ripetuto in occasione della seconda edizione, svoltasi dal 28 ottobre al 6 
novembre 2022 dal tema “Rigenera le tradizioni”. 
Tra gli ospiti: Irene Grandi, Stefano di Battista con Nicky Nicolai, Erica Mou, Dado.  
Cartella stampa _ bit.ly/Fextra2022_cartellastampa  

2023 - La terza edizione è stata la consacrazione dell’evento. Si è svolta dal 13 al 22 ottobre 2023 
dal tema “Con FèXtra, volii in Puglia”. 
Tra gli ospiti i Neri per caso, Roy Paci, Radiodervish e i comici Pino e gli anticorpi. 
FOTO | VIDEO https://drive.google.com/drive/folders/1I-jTuZDzwAyM-sRg9_gDzSiRRq6Tc0zQ?
usp=sharing  

2024 - La quarta edizione ha rappresentato le radici e le ali. Si è svolta dall’11 al 20 ottobre 2024 
dal tema “Oleoturismo: alle radici del turismo in Puglia”. 
Tra gli ospiti Fabio Concato, Gianluca Guidi, i DaBrozz, Tarantula Garganica. 
FOTO | VIDEO https://drive.google.com/drive/folders/1-xkP5rA0PUxgX-jzzezpNRDUwERAAPKF?
usp=sharing  

INFO 
www.facebook.com/fextramattinata  
www.instagram.com/fextramattinata 
www.youtube.com/@fextramattinata  
www.fextramattinata.it 
__________________________ 

FÈXTRA _ FèXtra - acronimo di Festa dell’extravergine d’oliva è la celebrazione a 360° del re della 
Dieta Mediterranea (patrimonio UNESCO) e della tavola pugliese e garganica: l'olio extravergine 
d'oliva, non a caso definito “oro verde”. 
Un appuntamento che il Comune di Mattinata intende promuovere puntualmente negli anni e 
che si inserisce nella più ampia strategia turistica che il Comune ha messo a punto con il lancio 
del brand MattinataèXtraordinaria che mira a promuovere i suoi prodotti turistici (mare, natura e 
sport, enogastronomia, cultura, cammini) 365 giorni l’anno. Indicazioni condivise con tutti gli 
operatori nell'ambito del Piano strategico del turismo condiviso, Mattinata 2025, che riesce a co-
niugare, destagionalizzando, gli asset strategici food, culture and events, experience. 

Mattinata, con l'estensione olivicola più importante del Promontorio e con una secolare tradi-
zione alle spalle, intende attivare, partendo da “FèXtra”, una nuova stagione che veda protagoni-
sta l’olio extravergine d’oliva, dal biologico al tradizionale fino al “Daunia Dop Gargano”, dal pun-
to di vista produttivo, economico e turistico, facendone un vero e proprio testimonial nel mondo 
della città conosciuta come la Farfalla bianca pronta a spiccare il volo.  
Valorizzazione della cultura olivicola e del territorio, in un’ottica di sviluppo sostenibile dove il 
paesaggio, l’ambiente, la biodiversità e l’identità culturale sono elementi determinanti per ri-
scoprire le proprie radici storiche.  
La cultura dell’olio e dell’olivo, può essere forza propulsiva per la riscoperta dei territori attraverso 
il turismo dell’olio. 
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Programma 
VENERDÌ 10 
Ore 18 | Agriturismo Giorgio 
INAUGURAZIONE QUINTA EDIZIONE DI FÈXTRA E PRESENTAZIONE FÈXTRA EXPE-
RIENCE 
Interverranno: 
Michele Bisceglia (Sindaco di Mattinata) | Raffaele di Mauro (Commissario Ente Parco nazionale del Garga-
no) | Rossella Ciuffreda (Agenzia SCOPRO, organizzazione FèXtra) | Michela D’Onofrio (Console del Touring 
club) 
I sindaci e gli amministratori di Monte Sant’Angelo, Vico del Gargano e Peschici per la presentazione delle 
tappe di FèXtra Experience 

A seguire 
_ Presentazione “Radici di ulivo”, racconto di Raffaele Niro, nell’ambito del progetto 
“Monumenti in cerca di attore” dell’Agenzia SCOPRO 
_ Presentazione contest “FèXtra drink” e “FèXtra restaurant” 
_ Degustazione di prodotti tipici a cura dell’Istituto Alberghiero “Lecce” di Manfredonia 

ore 20.30 | Hotel-ristorante La Rotonda 
GEGÈ TELESFORO BIG MAMA LEGACY live 2025 
Un ritorno alle origini per GeGè con il suo personale tributo al blues e al suono delle formazioni del periodo 
jazz - groovy fine anni ’50, oltre che la celebrazione dell’omonimo music club di Roma più attivo e amato 
dai musicisti della fine degli anni ’80 fino alla sua definitiva chiusura a causa della pandemia. “Ho sentito il 
‘richiamo della foresta’, dopo avere sognato, durante la pandemia, di suonare uno shuffle-blues irresistibile 
al Big Mama di Trastevere con tutti i miei amici presenti. Duke Ellington diceva: -Questa sera, vi suoneremo 
dei blues, e alcuni...non blues!.- Bene. Questo è quello che faremo anche noi”. 
[GeGè Telesforo _ vocals & percussions Giovanni Cutello _ sax alto Christian Mascetta _ guitars Vittorio So-
limene _ organ & keys Michele Santoleri _drums Pietro Pancella_bass] 
Cena/evento € 50. 
Info e prenotazioni: +39 0884 550100 

SABATO 11 

Dalle ore 10 | Agriturismo Giorgio 
EXPERIENCE NEI FRANTOI 
Nel Frantoio Giorgio. Dalla raccolta delle olive, alla molitura all’imbottigliamento con as-
saggio e degustazione. 
Info e prenotazioni: +39 339 1878047 | turismo@comune.mattinata.fg.it 

Ore 18 | Le Casette (Contrada Casette dei pescatori) 
FÈXTRA DRINK 
Presentazione e degustazione drink a base di olio EVO e premiazione contest 

DOMENICA 12 

Ore 9.30 | partenza dal’Info Point (Corso Matino, Palazzo comunale) 
EBIKE TRA GLI ULIVI 
Un tour costiero che ci permetterà di conoscere una costa selvaggia, con calette meravigliose. Visiteremo 
la necropoli dei Dauni, un popolo di origine Greca che visse sul Gargano più di 2000 anni fa. Il percorso è 
misto asfalto - strada battuta. Si tratta di un tour di livello “turistico”. 
Prezzo 30 euro a persona, comprende noleggio ebike e accompagnamento di guida. 
I bambini dagli 8 ai 14 anni pagano 20 euro 
Prenotazione obbligatoria su whatsapp al numero 0039 328 9559567 
[Mooveng] 
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Ore 10 | Partenza dalla stazione di servizio Piemontese 
VISITA GUIDATA AL SITO ARCHEOLOGICO E ALLA NECROPOLI DI MONTE SARACE-
NO 
L’escursione ha inizio dalla piazza del Municipio e si snoda per le vie del centro storico di Mattinata (Rione 
Junno) passando da Palazzo Mantuano, uno dei palazzi storici del paese, costruito nel 1840, con un portale 
caratteristico. Procede verso la piana, attraversandola fino all’imboccatura del sentiero, una vecchia mulat-
tiera che sale in direzione “Sellino Cavola”, con un dislivello di circa 200mt. Il sentiero si snoda tra ulivi, 
mandorleti, fichi d’india e più in alto macchia mediterranea e pini d’Aleppo, a ridosso del mare, fino a 
giungere, passando per la “Porta Daunia” nell’area archeologica di Monte Saraceno. 
Il sito di Monte Saraceno è un museo a cielo aperto, che ospita oltre 500 tombe a forma di utero o borsa, 
dell’antica Civiltà Daunia, risalenti a più di 2500 anni fa (VI-VII sec A.C.), ben visibili, insieme ai resti di un 
antico villaggio. Le tombe erano caratterizzate da segnacoli in pietra, stele, scudi, e altre simbologie che 
oggi si possono ammirare all’interno del Museo Archeologico Nazionale M. Sansone di Mattinata. Più avan-
ti, nella ripida discesa verso il mare, si possono visitare i ruderi di una postazione militare della Prima Guerra 
Mondiale, con sottostanti camminamenti e casematte che si affacciano sulla bianca falesia.  
Dettagli organizzativi: ritrovo nella piazzetta del Municipio; 
Automuniti: si può parcheggiare nel piazzale sottostante la Chiesa di S. Maria della Luce 
Durata: 4 ore, soste comprese. 
Lunghezza: 9 km circa. 
Dislivello complessivo: 270m. 
Difficoltà: media, adatto a escursionisti mediamente allenati. Possibilità di portare animali da compagnia. 
Portare: almeno 1L di acqua, snack, giacca a vento/k-way, scarponcini da trekking o scarpe da ginnastica 
(non da tennis), abbigliamento a cipolla. 
Info e prenotazioni: +39 339 1878047 | turismo@comune.mattinata.fg.it  
[FèXtra tour con Alènn e Touring club] 

Dalle ore 15.30 | Azienda agricola Oliveto Totaro (località Tremititi)  
YOGA TRA GLI ULIVI 
“Olive experience”: percorso sensoriale tra gli ulivi, che integra aromaterapia, medita-
zione camminata, Qi Gong e yoga 
Tra respiro e radici. 
Un viaggio interiore a cielo aperto, guidati dalla saggezza degli ulivi, tra profumi ancestrali, movimenti lenti 
e silenzi che nutrono. 
- Aromaterapia nel giardino di arancio e limone per aprire i sensi e attivare l’olfatto per entrare in uno stato 
di presenza. 
- Meditazione Camminata tra gli Ulivi: Camminata in silenzio con scarpe leggere, Movimento lento, sincro-
nizzato al respiro, Osservazione dei dettagli: corteccia, foglie, giochi di luce e paesaggio. 
- Qi Gong degli Elementi: Connessione con l’Albero (30 min). Pratica dolce di Qi Gong  per attivare l’energia 
vitale in modo armonico, stimolando la centratura e la presenza. 
- Sessione di Hata Yoga con erespirazione ispirate al radicamento, apertura del cuore e flessibilità con breve 
rilassamento.  
- Saluti e break con assaggio dell’olio. 
Info, costi e prenotazioni: +39 340 2749603 [Enza Saraceno in collaborazione con Asso-
ciazione Antara Foggia] 

ore 17 | Agriturismo Giorgio 
FèXTRA kids _ NATI PER LEGGERE: RACCOLTE PICCINE  
Letture ad alta voce per bambini da 3 a 6 anni a cura dei volontari progetto “Nati per 
Leggere” 

Ore 19 | Via Martiri di Via Fani 
BATTESIMO DELLA SELLA 
[Mattinata a cavallo] 

Ore 19.30 | Piazza Aldo Moro 
PIAZZA FÈXTRA 
Degustazioni a cura di Decanter Cafè, Degustibus, La Vineria, Osteria del borgo, Pizzeria 
Il Saraceno 
Con Mediola's Band  
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La band si caratterizza per un genere musicale eclettico e improvvisativo, incentrato su un mix di musica 
acustica con elementi di folk, pop italiano e influenze locali pugliesi. La formazione include voce (Pietro), 
chitarra (Bernardo) e cajon (Raffaele), che permette performance energiche e spontanee, spesso descritte 
come "l'arte dell'improvvisazione". Le loro esibizioni sono pensate per divertire il pubblico, con un tocco di 
follia e intrattenimento che mescola canzoni popolari, cover e momenti comici per far ridere e ballare. Ori-
ginari del Gargano, incorporano vibrazioni peace & love, con un focus su musica allegra e coinvolgente. 

DA LUNEDÌ 13 A VENERDÌ 17 
Dalle ore 9.30 | Frantoi Giorgio e Lanzetta 
FèXTRA SCHOOL: I BAMBINI NEI FRANTOI 
Partecipano gli studenti dell’Istituto Comprensivo “San Domenico Savio” di Mattinata 
Visita al frantoio con merenda 
A seguire: Laboratorio artistico e giochi creativi  
[FèXTRA kids] 

LUNEDÌ 13 
ore 20 | Locanda del Maniscalco 
“COLTO E MANGIATO”: laboratorio di cucina con cena 
Experience masterclass cucina con tema olio, partecipazione alla masterclass di cucina, 
degustazione di quello che si è preparato, in modalità cena al tavolo, con bevande (vino, 
acqua, alcolici) e dessert. 
Laboratorio e cena € 40. Info e prenotazioni: +39 366 9404991 

MARTEDÌ 14 
Ore 18 | Ristorante-pizzeria “Il Capriccio-Dietro l’angolo" 
VENTI DI PACE: L’ICONA LIGNEA DI SAN MICHELE ARCANGELO. INCONTRO CON 
L’AUTORE, MARIO SACCO 
L’icona micaelica è realizzata con essenze lignee del Gargano. L’incontro sarà anche un 
momento commemorativo per ricordare il prof. Michele De Filippo (studioso e valoriz-
zatore dell’icona). 

MERCOLEDÌ 15 
ore 11 _ Bivio stradale, Via del Mare 
INAUGURAZIONE BIVIO “MATTINATA CITTÀ DEI FARAGLIONI” 
Evento in collaborazione con MISS ITALIA Puglia - Madrina: Miriam Colamonaco (Miss 
Faraglioni di Puglia - Mattinata) 

GIOVEDÌ 16 

ore 20 | Agriturismo Giorgio - Ristorante Olio verde 
“COLTO E MANGIATO”: laboratorio di cucina con cena 
Experience masterclass cucina con tema olio, partecipazione alla masterclass di cucina, 
degustazione di quello che si è preparato, in modalità cena al tavolo, con bevande (vino, 
acqua, alcolici) e dessert. 
Laboratorio e cena € 40. Info e prenotazioni: +39 366 9404991 

VENERDÌ 17 - SABATO 18 - DOMENICA 19 
MERCATINO ITINERANTE: SHOPPING BANG di Fidelia Clemente e SERENA RESINART 
di Serena Bagatin 
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VENERDÌ 17 

ore 17 | Ristorante “Scarpetta d’oro” 
I MIGLIORI OLI con fèXtra GARGANO e fèXtra PUGLIA 

GARGANO: I MIGLIORI OLI DEL GARGANO NELLA GUIDA AGLI EXTRAVERGINI DI 
SLOW FOOD   
Degustazione di oli provenienti da tutto il Gargano e selezione per la guida  
A cura di Slow Food Puglia 
PUGLIA: I MIGLIORI OLI DI PUGLIA SELEZIONATI DA AIS 
Vetrina regionale di presentazione dei migliori oli di Puglia presentati al Vinitaly; degu-
stazione di oli provenienti da tutta la Puglia con laboratorio di assaggi  
A cura di AIS Puglia (Associazione Italiana Sommelier) 

Ore 21.30 | Corso Matino (angolo Via di Vittorio) 
Concerto dell’ORCHESTRA DELLA NOTTE DELLA TARANTA 
Dopo il successo del Concertone di Melpignano dello scorso 23 agosto, e la partecipazione a Expo 2025 
Osaka, la Notte della Taranta prosegue la sua tournée con il progetto di valorizzazione del patrimonio im-
materiale del Salento: una cultura popolare che si rinnova, attingendo alla tradizione per parlare il linguag-
gio del presente. 
Nata come rito terapeutico contro il morso della taranta, la pizzica pizzica oggi è linguaggio universale: il 
battito del tamburello, il canto, la danza. Una melodia che non guarisce più le ferite del corpo ma continua 
a liberare emozioni, a stringere comunità, a evocare memoria. 
Sul palcoscenico di FèXtra otre 28 edizioni del Concertone condensate in una scaletta unica con gli arran-
giamenti firmati dai Maestri Concertatori che negli anni hanno lasciato il segno a Melpignano: da "Mamma 
la rondinella" di Ludovico Einaudi a "Fimmine fimmine" di Carmen Consoli, fino alla pizzica elettronica di 
Dardust. Non mancherà anche "Kalìnifta", autentico inno collettivo del Salento. 
Un evento eccezionale che porta a Mattinata un simbolo della cultura popolare salentina, riconosciuto e 
applaudito sui palchi internazionali. 
Ingresso gratuito. 

SABATO 18 

Dalle ore 10 | Agriturismo Giorgio 
EXPERIENCE NEI FRANTOI 
Nel Frantoio Giorgio. Dalla raccolta delle olive, alla molitura all’imbottigliamento con as-
saggio e degustazione. 
Info e prenotazioni: +39 339 1878047 | turismo@comune.mattinata.fg.it 

ore 17.30 _ Agriturismo Madonna Incoronata 
MATTINATA VERSO LA COMUNITÀ DELL’OLIO 
Incontro di presentazione della Legge regionale sull’oleoturismo e le comunità dell’olio 
Con Michele Sonnessa (Presidente nazionale Associazione Città dell’Olio) | Antonio Balenzano (Direttore 
nazionale Associazione Città dell’Olio) | Cesareo Troia (Vicepresidente nazionale Associazione Città dell’Olio 
e Coordinatore regione Puglia) | Rosanna Ciuffreda (Assessora all’Agricoltura Comune di Mattinata e Coor-
dinatrice Città dell’Olio Capitanata) | Francesco Paolo Ricci (Sindaco di Bitonto, prima Comunità dell’Olio in 
Puglia). Modera: Vanni Sansonetti (Segretario coordinamento Puglia Città dell'Olio) 

ore 18.30 _ Agriturismo Madonna Incoronata 
“L’OLIVO RADICE DI PACE” 
Comune di Mattinata e Città di Assisi: la pace, l’ulivo, un ponte tra la Puglia e l’Umbria 
e la rete tra FèXtra e UNTO (Festival UNESCO, Natura, Territorio, Olio)  
Saluti:  
Michele Bisceglia (Sindaco di Mattinata) | Veronica Cavallucci (Vicesindaca di Assisi) 
Mons. Franco Moscone (Arcivescovo Manfredonia, Vieste, San Giovanni Rotondo) 
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Con i sindaci e gli amministratori dei siti UNESCO di Puglia: Monte Sant’Angelo, Andria, 
Alberobello 
Modera: Paolo Valente, vicesindaco e assessore all’industria turistica del Comune di 
Mattinata 

Ore 19 | Viale don Salvatore Prencipe (Parrocchia Santa Maria della Luce) 
PASSEGGIATA IN CARROZZA 
[Mattinata a cavallo] 

DOMENICA 19 

Dalle ore 8.30 | Poliambulatorio ASL 
“A FEXTRA, OGNI GOCCIA CONTA. ANCHE LA TUA.” 
Dona il sangue con AVIS Mattinata e fai un gesto che vale una vita. 
Ti aspettiamo a FèXtra per un’esperienza che nutre… anche il cuore. 

Ore 10 | Partenza dalla stazione di servizio Piemontese 
ESCURSIONE AI RESTI DEL CONVENTO DI SANTO STEFANO ALLA SPERLONGA 
L’escursione ha inizio dalla piazza del Municipio e ci porta poco fuori dal paese, passando in mezzo a uliveti 
centenari, nella valle della Sperlonga. Qui si erge l’antico convento di S. Stefano edificato nel sec. XI sull'area 
di una necropoli ipogeica del IV-V secolo. Gli ipogei, in parte incorporati nelle fondamenta delle fabbriche, 
nell'alto Medioevo probabilmente ospitarono alcuni monaci, forse basiliani, desiderosi di vivere in solitudi-
ne, nella preghiera e nella penitenza,i quali finirono poi per costituire una piccola comunità monastica. 
Sull'origine del convento, tuttavia, non si ha, al momento, alcuna notizia. Nei documenti compare per la 
prima volta col titolo di S. Stefano in una bolla di papa Alessandro III del 1177,  
indirizzata al Priore Antonio di Pulsano, in cui si confermavano tutti i possedimenti della Badia di Pulsano, 
tra cui "Monasterium Sancti Stephani quod in Matinata consistit cum pertinetiis suis" ("Il Monastero di San-
to Stefano che si trova presso Mattinata con tutte le sue pertinenze”). 
A tale data, dunque, il monastero era una dipendenza di Pulsano. Ma, nella seconda meta del sec. XII, esso 
passò all'Abbazia di Monte Sacro (874 m s. L m.), fondata agli albori dell'XI secolo in territorio di Mattinata, i 
cui monaci erano soliti trascorrervi i rigidi inverni garganici. 
 Un bel circuito collinare ci riporterà verso il paese, con vista spettacolare sulla piana! 
Dettagli organizzativi: ritrovo nella piazzetta del Municipio ore 10; 
Automuniti: si può parcheggiare nel piazzale sottostante la Chiesa di S. Maria della Luce 
Durata: 2,5 ore, soste comprese. 
Lunghezza: 4 km circa. 
Dislivello complessivo: 130m. 
Difficoltà: turistico, adatto a tutti. Possibilità di portare animali da compagnia. 
Portare: almeno 1L di acqua, snack, giacca a vento/k-way, scarponcini da trekking o scarpe da ginnastica 
(non da tennis), abbigliamento a cipolla. 
Info e prenotazioni: +39 339 1878047 | turismo@comune.mattinata.fg.it  
[FèXtra tour con Alènn e Touring club] 

dalle ore 18 | Corso Matino (Palazzo Barretta, Palazzo comunale) 
VERSO FèXTRA 2026: IN PIAZZA, DALL’APERITIVO ALLA CENA DI COMUNITÀ 

ore 20.30 | I SAMMECALERE in concerto 
Uno dei gruppi folkloristici più identitari e storici del Gargano con 50 anni di attività. 
Franco Nasuti guida una formazione che ha fatto la storia della musica tradizionale del 
territorio. 
Ingresso libero 
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FèXtra 2025 è un progetto  
del Comune di Mattinata (Assessorati all’Agri-
coltura e all’Industria turistica)  
e dell’Agenzia SCOPRO (Strategie di COmuni-
cazione e PROmozione) 
con il sostegno di Regione Puglia (Assessorato 
Agricoltura – Programma di Promozione dei 
prodotti agroalimentari pugliesi di qualità ed 
Educazione Alimentare) 
ed è sostenuta anche da Ente Parco Nazionale 
del Gargano | Tecneco 

con la preziosa partecipazione di Associazione 
nazionale Città dell’olio | AIS Puglia (Associazio-
ne Sommelier Puglia – Delegazione Foggia) | 
Slow Food Puglia | Touring club Puglia | Frantoio 
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senza limiti: come esplorare le meraviglie del no-
stro territorio”) 
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tino.net | VisitGargano | FoggiaReporter.it 
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FèXtra segnala: 
26 ottobre, CAMMINATA IN ROSA 
31 ottobre, ASSISI, FèXtra e UNTO (Festival UNESCO, Natura, Territorio, Olio) per cele-
brare l’olio e il ponte tra la Puglia e l’Umbria 

__________________________ 

FèXtra è un progetto/evento di welfare culturale-turistico. 
FèXtra è un evento che accoglie il progetto “Progetto “Accesso senza limiti: come 
esplorare le meraviglie del nostro territorio” di AFORIS finanziato nell’ambito del ban-
do C.OS.T.A (Comunità ospitali per il turismo accessibile) dell’Aret Pugliapromozione. 

__________________________ 

TECNECO sostiene FèXtra: 
“FèXtra, dove l’olio diventa cultura, e la sostenibilità un gesto quotidiano che profuma 
di futuro. La raccolta differenziata nutre l’albero del rispetto e ci restituisce frutti d’ec-
cellenza - come l’oro verde di Mattinata”.
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